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ACCORD METS VINS

TEMPÉRATURE GARDE

100 % Aligoté
Le célèbre Bourgogne Aligoté est un vin issu du cépage du
même nom, cultivé exclusivement en Bourgogne sur des
sols à dominante calcaire.

Vinification traditionnelle et élevage en cuves avec gestion
des températures.

D’une robe de couleur or aux reflets verts, ce vin 
d’une belle souplesse s’exprime par une grande fraîcheur 
et une attaque en bouche ronde et gourmande, 
aromatique et conviviale.

Il sera parfait à l’apéritif sur verrines et des gougères. 
Il accompagnera des fruits de mer, des poissons grillés, 
des cuisses de grenouilles et vos salades composées.

Famille Sangouard et Chéné - 71 570 Leynes - France
contact@famille-sangouard-chene.com

À servir entre 10° et 12°C À consommer 
dans les 2 ans
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