
VIN

CÉPAGES

DÉGUSTATION

ACCORD METS VINS

TEMPÉRATURE GARDE

100 % Pinot Noir

Sols argilo-calcaires, exposition Sud Est.

Récolte en bioprotection, vinification thermorégulée par co
inoculation (fermentation alcoolique et malo-lactique en
siimultanée)  pendant 10 jours. Elevage en fûts de chêne
pendant 12 mois

Robe rouge rubis profonde. Nez expressif de fruits rouges
mûrs (cerise, framboise), notes florales et délicatement
toastées. Bouche ronde et structurée, tanins élégants, finale
longue et harmonieuse.

Charcuteries, volailles rôties, viandes rouges, plats mijotés,
fromages affinés.

À servir entre 14° et 16°C Entre 7 et 10 ans

BOURGOGNE
Pinot Noir
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