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SANGOUARD

? SAINT-VERAN
“Les Rochettes”

% CEPAGES

100 % Chardonnay

Sols argilo-calcaires, exposition Sud.

Récolte en bioprotection, vinification traditionnelle et
élevage en cuves avec gestion des températures.

kk DEGUSTATION

Robe jaune pale brillante. Nez de fruits blancs, agrumes et
fleurs blanches, avec une touche minérale. Bouche fraiche,
équilibrée, finale tendue et élégante.

C@ﬂ ACCORD METS VINS

Poissons et fruits de mer, coquilles Saint-Jacques, volaille a la
creme, fromages de chevre.
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SAINT-VERAN

“LES ROCHETTES”

TEMPERATURE GARDE

A servir entre 10° et 12°C A consommer
dansles5ans
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